
中国调味品协会火锅调料专业委员会成立大会

暨首届中国火锅调料产业发展高峰论坛

会
议

指

南

组委会秘书处
二0一四年七月九日
日  程  安  排

	时  间
	内  容
	主持人
	地 点
	人 员

	7月22日

（星期二）
	09:00-17:00
	全 天  报  到
	
	英皇酒店大厅
	参会
人员

	7月23日（星期三）

上午08：30分—11：30成立大会
	09:00-09:10
	主持人介绍参会领导及来宾
	
	英
皇
酒
店
	全体

参会

人员



	
	09:10-09:20
	副会长周英明致欢迎辞
	
	
	

	
	09:20-09:40
	会长宣读认命、领证
	
	
	

	
	09:40-09:50
	授牌，秘书处揭牌
	
	
	

	
	09:50-10:20 
	协会领导致辞
	
	
	

	
	10:20-10:40
	市经作委主任助理艾万忠讲话）
	
	
	

	
	10:40-11:20
	合影
	
	
	

	
	11:30-13:30
	中餐
	
	二楼餐厅
	

	7月23日

（星期三）

下午14：30分—17：30高峰论坛
	14:30-14:50
	火锅调料产业食品安全、技术创新与产品创新研讨
（西南大学食品科学学院院长阚建全主题发言）
	
	英

皇

酒

店
	全体

参会

人员



	
	14:50-15:10
	火锅调料企业经营、管理与市场营销经验分
（重庆市食品安全促进会专家余学明主讲）
	
	
	

	
	15:10-15:30
	食品工业及信息化的融合

（市经信委经济信息化处处长易小献主讲）
	
	
	

	
	15:30-15:50
	火锅调料相关标准主讲李沿飞
	
	
	

	
	16:50-17:10
	火锅调味与餐饮业的应用主题发发言（重庆市火锅协会会长）
	
	
	

	
	17:10-18:00
	交流互动
	
	
	

	
	18:00-19:30
	参观周君记
	
	
	

	
	19:30-21:00
	欢迎晚宴
	
	周君记火锅吧
	


日  程  安  排

	时  间
	内  容
	主持人
	地 点
	人 员

	7月24日

（星期四
早上）

	07:00-08:30
	早餐
	
	英皇酒店二楼
	参会

人员

	7月24日

（星期四 上午）


	09:00-11:30
	参观景点

	
	英皇酒店大厅集合
	全体

参会

人员



	
	12;30-13:30
	中餐
	
	二楼餐厅
	

	7月24日

（星期四）

下午14：30分—17：30
	14:30-17:50
	参观渣滓洞、白公馆、磁器口等景点
	
	
	全体

参会

人员



	
	17;50-19:00
	晚宴
	
	二楼餐厅
	


（温馨提示：重庆天气预报）
注 意 事 项

一、请参会人员按时参会。参会时把手机铃声设为静音；保持良好的会场纪律；一切行动，请服从工作人员的统一安排。

二、中餐安排：餐饮地点设在杨家坪直港大道英皇酒店二楼餐厅，餐饮以十人为一桌就餐。  

三、本次会议设有会务组、接待组、宣传组、安保组、后勤保障组。如参会人员若有需要，可与各组负责人联系。联系电话：62813715    62804939   传真：62805409（备注：中国调味品协会需有2-3名对接人员）
     Q  Q:791390010

重庆食品安全网址：http://www.cqfs.org.cn
诚信重庆网址：http:// www.cqcx.org.cn
组委会秘书处

二○一四年七月九日
拟邀请名单：
艾万忠（重庆市经济和信息化委员会主任助理）

罗全钰（国资委商网中心法律部部长）
李沿飞（重庆市质检院总工程师）
聂  艳（重庆经信委消费品工业处处长）
易小献（市经信委经济信息化处处长）

卢  华（重庆市食品药品监督管理局食品生产监管处处长）
陈世奇（重庆市食品药品检测所所长）

李德建（重庆市火锅协会会长）
阚建全（西南大学食品科学学院副院长、博士生导师）
朱  勇（重庆市食品安全促进会秘书长）

余学明（重庆市食品安全促进会专家）

晏志华（重庆市调味品协会秘书长）

曾宪林（重庆市食品工业协会秘书长）

罗  军（重庆金蝶软件公司董事长）
